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Feste und
im Faule

Seit 1983 verwo _
Restaurant Waldviertler Stuben in Friedersbach

}1? :xt
erbuffet oder Catering, Winte;
i 7Y :

A la carte oder weihnachtliches Ment, Schlemr

-

Bliserquartett, Gliihweinempfang, Fackelwanderting, unc'%l__ndere,s hr
alles ist moglich! =

Unsere gemiitlichen Stuben bieten den idealen
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Gemiitliche Stuben -
unzahlige Moglichkeiten

Restaurant Waldviertler Stuben
5 gemiitliche Stuben bis 150 Personen bieten den idealen Rahmen
fiir Thre Weihnachtsfeier. Unsere Stuben sind auch wunderbar kom-

binierbar - wir helfen Thnen gerne bei der Planung:

Zirbenstube | bis zu 30 Personen
Gaststube | bis zu 40 Personen
Hochzeitsstiiber] | bis zu 50 Personen
Restaurantraum | bis zu 45 Personen

Barraum | bis zu 15 Personen

Sie wiinschen - wir kochen!

Gerne verwohnen wir Sie mit Klassikern wie Schweighofer Pfandl,
Backhendl, Wiener Schnitzel, Grillteller, Tafelspitz uam.

Sie mochten es kulinarisch etwas gehobener? Kein Problem, unsere
Vorschlige auf den folgenden Seiten sind nur ein Auszug aus den

kulinarischen Moglichkeiten.

HEy
Weipy, R NEU

Keine Lust auf Wirtshaus?

ADb 15 Personen liefern wir gerne zu IThnen nach Hause oder in Thre
Firma. Eine Auswahl an Fingerfood, Brotchen und cateringtaugli-
chen Speisen finden Sie auf den folgenden Seiten. Gerne gehen wir
auf Thre individuellen Speise- und Getrinkewtinsche ein.

Eventuell zusitzlich anfallende Mitarbeiter- und Equipmentkosten
fiir Anlieferung etc. erhalten Sie von uns gerne in einem malge-
schneiderten Angebot - rufen Sie uns bitte an oder senden Sie uns
eine E-Mail!

Karl Schwel hofer & das Cat 1n am

/ M%/
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Bitte wihlen Sie fiir Ihre Feier: 2 Vorspeisen, 2 Suppen,
4-5 Hauptspeisen und 2 Desserts

Speisenauswahl
geeignet fiir Menii & Buffet
Vorspeisen

Mousse von der Roten Riibe
Balsamikolinsen | Schaftkise | Orangen

Gerducherte Flugentenbrust
Apfel-Selleriesalat | Nisse | Mandarine

ry Gebackene Waldviertler Blunz‘n
Diese a .

S é\Se“S\“ Erdipfelsalat | Kapernmayonnaise

P f L

e 3“(“\\\GS | Zweierlei vom Riucherlachs

('K‘E?\\ Vogerlsalat | Avocado | Mango
gt
. Suppen

Kiirbis-Kokoscremesuppe | Steirisches Kernol
Klare Rindsuppe | Frittaten
Maroni-Erdipfelcremesuppe

Hauptspeisen

Geschmorte Hirschkeule
Wurzelrahmsauce | Waldviertler Knodel | Rotkraut

In Graumohn gebackenes Karpfenfilet | Erdipfel-Kressesalat

Herzhafter Zwiebelrostbraten
Speckfisolen | Braterdipfel

Zarter Schweinslungenbraten im Speckmantel
Erdipfel-Selleriepiiree | Glacierte Karotten | Portweinsauce

Knuspriges Weithnachtsgansl (Aufpreis € 12,-)

Waldviertler Knédel | Orangenrotkraut | Bratapfel | Preiselbeeren

4| WEIHNACHTEN | FAULENZERHOTEL 2025




Vegetarisch

Erdéipfel—Kﬁrbisstrudel | Erbsen-Minz-Mousline
Pommes Duchesse

K:’siSCSpﬁtZIC | knuspriger Zwiebel | Blattsalat

Desserts
Waldviertler Mohnnudeln | Zwetschkenréster
Vanille-Lavendelcreme | Apfel | Zimt
Somlauer Nockerl | Schokosauce | Schlagobers

Maronikiichlein | Hollerkoch | Eierlikr

Natiirlich sind auf Wunsch auch unsere Klassikern wie Schweighofer Pfandl,
Backhendl, Wiener Schnitzel, Grillteller, Tafelspitz wam. maoglich!

* Ofenfrisches Gebick, zweierlei £ afrisches
/v ‘ ) Yld ofe
Butter, Aufstrich und Speck

am Tisch eingestellt
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Brotchen &
Canapées

mit Aufstrichen ...
Kriuteraufstrich
Kirbiskernaufstrich
Gorgonzolaaufstrich
Liptauer

Grammelschmalz

belegt mit ...

R ohschinken
Riucherlachs
Roastbeef & Kapern
Rohschinken und Melone
Geriaucherte Entenbrust
Blunz‘'n & Kren
Kimmelbraten
Riucherforelle

Salami & sonnenge-
trocknete Tomaten

Emmentaler und Preiselbeeren

€ 2,50 bis € 3,00/Stk.

Fingerfood

kalt ...

Waldviertler Blunznwraps
Tomate-R ukkola-Oliven-Wrap
Matjesfilet mit Apfel
Lachsrollchen mit Krengervais
Karamellisierte Bergkisewtirfel
Roastbeef’

Geriucherte Entenbrust
Tomate/Mozzarella/Basilikum
Gemiisesticks mit Tipp

Grissini mit Prosciutto
Riucherforellenmousse im Glas
Lachstartare mit Sauerrahm und

Limette

warm ...

Zwetschke im Speckhemd
kleine Fleischbillchen mit BBQ
Sauce
Blitterteig-Schinkenkipferl
Wiirstel im Blitterteig
Schnitzelstreifen & Erdifpelsalat
Hihner-Currysalat

Blunz'n & Erdipfelsalat

siB ...

verschiedene Plunder, Topfen-
golatsche, Nussschnecke, Ma-
rillenplunder, Kirschpolsterzipf,
Sacherwiirfel, Mohnwiirfel,
Punschkugeln, Kuchen und

Strudel nach Saison

€ 3,30/ Stk.



All-Inclusive

Weihnachtsmenu

inklusive Sektempfang, Fingerfood oder Gebick & Butter,

viergangigem Menii Ihrer Wahl, Getrinke (inkl. Kaffee)
und Verdauungsschnapserl

Zwettler Bier vom Fass,
Faulenzerwein vom Weingut Steininger
(Griiner Veltliner und Zweigelt),
alkoholfreie Getranke und Kaffee
fir 2 Stunden

Suppe, Vorspeise, Hauptspeise und Desserts

siche Speisenvorschlige Seiten 4 und 5

€ 59,00 bis € 69,00 p. Pers.
(Aufpreis bei Gansl € 12,- p. Pers.)
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Stimmungsvolle

Rahmenprogramme

Glilhweinempfang

In unserem winterlichen Gastgarten,
stimmungsvoll dekoriert mit Weithnachtsbaum
und Fackeln, empfangen wir Sie mit dampfendem

Gliihwein und Kletzenbrot € 19,90 p. Pers.

Maronibraterei

Aufpreis zum Glithweinempfang

€ 12,00 p. Pers.

Unvergessliche Waldweihnacht

Geflihrte Laterndlwanderung durch den glitzernden Schnee in den
festlich dekorierten Friedersbacher Steinbruch (Gehzeit ca. %2 Stun-
de), wo wir Sie mit Kletzenbrot und Glithwein empfangen werden.
Umrahmt wird die Waldweihnacht mit feierlichen Klingen unseres

Bliserquartetts von C.M. Ziehrer

€ 29,90 p. Pers.

Preise fiir weitere Rahmenprogramme (zB musikalische Umrahmung
Ihrer Feier durch Livemusik etc.) auf Anfrage.

Faulenzerhotel Schweighofer
Schweighofer GmbH & Co KG | 3533 Friedersbach 53
www.faulenzerhotel.at

t: 0043 2822 77511-0 | e: willkommen@faulenzerhotel.at

Satzfehler und Preisinderungen vorbehalten!
© 2025 Faulenzerhotel | Wir ruhen Sie aus!

\\%Y,
faulenzerhotel

wir ruhen sie aus!
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