Herzlich
Willkommen

Seit mehr als hundert Jahren befindet sich dieses Haus im Besitz der Familie Schweighofer und
wird nun von Karl Schweighofer jun. (4. Generation) gefuhrt. Als einstige Pferdestation mit ange-
schlossenem Postamt war unser Haus schon immer ein zentraler Punkt in Friedersbach. Nach vie-
len Umbauten und Renovierungen seit 1976 erstrahlt das Haus Schweighofer seit 2010 unter dem

zusdtzlichen Namen Faulenzerhotel in neuem Glanz.

In unserem Restaurant ,Waldviertler Stuben” verwdhnen wir Sie mit kdstlichen Kreationen mit viel
Bedacht auf waldviertler Grundprodukte. Fr die frische Speisenzubereitung und den Einkauf hei-
mischer, meist regionaler Lebensmittel, wurden wir mit dem AMA Gastrosiegel ausgezeichnet.

Seit vielen Jahren sind wir Mitglieder der NO Wirtshauskultur.
Unsere Partner:

Hausler, Waldhausen — Milch, Joghurt, Kase
Kropfl, Friedersbach — Freilandeier, Erdapfel
Bock, Rastenfeld — Fleisch

Strohmeier, Steiermark - Wildspézialitaten
Biolindner, Friedersbach — Gemuise

Furnsinn, Friedersbach — Gemuse

Backerei Froschl, Zwettl — Brot

Sonnentor, Sprognitz — Tees, GewUrze, Krauter

Kastner | Unfried | Kréswang | R &S uam.
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S0 schmeckt
das Waldviertel!

SPATSOMMER IN DEN WALDVIERTLER STUBEN

GrUner Veltliner Nussbaum 2024
Q-Wein, trocken, 12,0% vol, Buchegger-Mayr - Kremstal 4,50 | 27,00

Gruner Veltliner Smaragd Setzberg 2022

Qualitatswein, trocken, 13,5 % Vol,, Weingut Schneeweis, Spitz — Wachau 5,90 | 35,00

Gelber Muskateller 2025

Q-Wein, 12,0% vol, BIO-Weingut Gruber 43, Mittelbach-Kamptal 4,70 | 28,00

Riesling Kamptal DAC 2023/2024

Q-Wein, trocken, 12,5% vol, Weingut Sax, Langenlois - Kamptal 4,70 | 28,00

Pitti (zweigelt, Blaufrankisch) 2022/2023
Q-Wein, trocken, 13,0 % vol, Pittnauer, Gols - Neusiedlersee 4,90 | 29,00

/weigelt Classic Carnuntum DAC 2023

Q-Wein, trocken, 13,0 % vol, Grassl, Gottlesbrunn - Carnuntum 4,90 | 29,00

Blanc de blanc Brut Kriecherl Royal
pur oder Orange | 5,90 Waldviertler Kriecherl-Nektar, Holler & Sekt | 7,20
Lillet Wild Berry 7,20 Prosecco Canella 6,50

Flr weitere Wein- und Aperitifempfehlungen
fragen Sie bitte einen unserer Servicemitarbeiter.
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Gedeck

Geback | zweierlei Butter | Aufstrich | Speck | 4,90
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Geschmorte Medaillons von der roten Ribe
mariniert mit Kriecherlessig und Hanfol
eingelegte Krauterseitlinge | Schafkdsemousse | Kriecherlchutney | Petersilol | 13,90

e

Erdapfel-Rahmsuppe

Staudensellerie | Apfel | Sanddorn | 6,50

e

Gebratenes Karpfenfilet
Kurbis-Ingwer-Gerstlrisotto | Schnittlauch-Krensauce | Lotuswurzel | 24,90

e

Geschmorte Rehntsschen
Pastinakenpdrree | Cassis-Rotkraut | Wilder Brokkoli
Apfelspalten im Speckmantel | Wildpreiselbeerjus | 32,90

e

Graumohnsouffleé
Orangen-Kurbis-Gewdrzsauce | Sauerrahmeis | Weichseln | Hafercrumble | 11,50

Menu 5gg | 80,00
MenU 4gg | 60,00
(ohne Zwischengericht)
Weinbegleitung (4 Weine) | 25,00
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Gedeck

Geback | zweierlei Butter | Aufstrich | 4,90
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Geschmorte Medaillons von der roten Ribe
mariniert mit Kriecherlessig und Hanfol
eingelegte Krauterseitlinge | Schafkdsemousse | Kriecherlchutney | Petersildl | 13,90

e

Erdapfel-Rahmsuppe

Staudensellerie | Apfel | Sanddorn

6,50

e

Glacierter Maroni-Fenchelspiel
Kurbis-Ingwer-Gerstlrisotto | Schnittlauch-Krensauce | Lotuswurzel | 21,50

e

Geschmorte Schwarzwurzeln
Pastinakenpdrree | Cassis-Rotkraut | gebratene Apfelspalten | Wilder Brokkoli | Walnussbutter | 22,90

e

Graumohnsouffleé
Orangen-Kirbis-Gewdrzsauce | Sauerrahmeis | Weichseln | Hafercrumble | 11,50

Menu 5gg | 70,00
MenU 4gg | 50,00
(ohne Zwischengericht)
Weinbegleitung (4 Weine) | 25,00



Phnsere R155

Gedeck

Ofenfrisches Geback | Butter | Aufstrich/Speck bzw.
nach Saison | 4,90

Klare Rindsuppe

mit Frittaten oder Leberknddel | 4,90

Erdapfel-Rahmsuppe

Staudensellerie | Apfel | Sanddorn | 6,50

Salat vom Buffet
klein 4,90 | grof3 6,90

Waldviertler Salatschussel

bunter Blattsalat, gebratener Speck, Schafkése, Paprika, Gurken
und Hausdressing | 11,90

Wiener Schnitzel vom Schwein
mit Petersilkartoffeln | 18,50

Schweighofer Pfand|
zarte Schweinsfiletscheiben in Champignon-Speckrahmsauce
auf Spétzle mit Kése gratiniert | 20,90

Waldviertler Fleischknodel

mit herzhaftem Sauerkraut und Bratensaftl | 11,90
(Wartezeit ca. 25 Minuten)

Halbes Backhendl goldgelb gebacken

mit Erdapfelsalat (wahlweise mit Kerndl) | 17,50

Faulenzer-Backhendlparty — ab 4 Personen
in der gemeinsamen Pfanne serviert,

mit Erddpfelsalat (wahlweise mit Kerndl) | 55,00

jede weitere Person | 13,50



Knusprig gebratenes Filet vom Zander
auf Dinkel-Gemuserisotto | 23,50

Gebackenes Waldviertler Karpfenfilet
mit Petersilkartoffeln und Sauce Tartar | 24,90

Bio-Dinkel-Gemuserisotto (vegan)
mit Kokosmilch, Hanfsamen und kleinem Salat vom Buffet | 17,50

Waldviertler Mohnnudeln

mit Zwetschkenroster | 9,50

Apfelstrudel

mit Schlagobers und Vanilleeis | 6,50

Graumohnsouffleé
Orangen-Kirbis-Gewdrzsauce | Sauerrahmeis | Weichseln | Hafercrumble | 11,50

Mango-Maracuja-Parfait
Weille Schokolade | Bergamotte | Matcha | Gurkensirup | 10,50

Osterreichische Kaseauswahl

Kdse vom Hausler und den Kasemachern
dazu Feigensenf, Walnusse und Trauben | 14,50

Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte
an unser Servicepersonal.

Wir wiinschen ein paar gemditliche Stunden in
den Waldviertler Stuben - danke, dass Sie unsere Géste sind!

War irgend etwas nicht nach lhren Vorstellungen,
dann geben Sie uns bitte gleich Bescheid — wir finden sicher eine Losung!

Wenn Sie zufrieden waren bewerten oder
liken Sie uns bitte auf:
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